Buschberg 2001

1. Sorte:
2. Jahrgang:

3. Boden:

4. Region/Mikrozone:

5. Lage und Mikroklima:
6. Ernte:

7. Alter der Rebstdcke:

8. Vinifikation:

9. Ausbau:

10. Weinbeschreibung:
11. Trinkempfehlung:

12. Technische Daten:

=  Alkohol:
= Restzucker:
=  Saure:

Flaschenfullung:

13. Lagerfahigkeit:
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100 % Grliner Veltliner

2001

guarzhaltiger Schiefer mit etwas sandigem Lehm, teils
Kalkeinschlii3e.

Neusiedlersee/Jois

luftige, kilhlere N-W ausgerichtete Hanglage

8. Oktober 2001

20 Jahre

strenge Selektion im Weinberg, 48 Stunden
Maischestandzeit, grobe Sedimentation, Spontangérung,
Lagerung im grof3en Holz.

42 Monate im kleinen Eichenfaf3, nach natirlicher Klarung 30
Monate grof3es Holzfal3, 24 Monate Reifung auf der Flasche

Blutorange, Zitronenmelisse, Pfefferminz, Orangeat, Zitronat

14°C-18°C

13 % vol
3,29/L

5,7 gl
Janner 2009

2012 - 2025




